Jasmina Hribar (jasmina.hribar.1@gmail.com)

SADNI PRALINEJI

Pozdravljeni ucenci. Skocite v

predpasnike in zavihajte rokave!
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Pripravili bomo nekaj zelo :
9 %
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okusnega, ¢okoladnega in .

sadnega. Priprava je zelo @ ”@ ,
preprosta, kljub temu pa je konc¢ni

izdelek videti zelo imenitno. Najprej pa si pripravi vse kar bos
potreboval. Uporabi sadje, ki ga imas doma. Banana in jagode sta le

namig, bodi kreativen in uzivaj v ustvarjanju. ©

e 2 ¢&vrsti banani

e 8jagod

e 100 g jedilne ali mle¢ne ¢okolade

e mrvice za posip (lahko tudi kokos ali orescke)

e lesenanabodala
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PRIPRAVA

1. Jagode operi, banani olupi in vsako narezi na 4 koscke.

2. Cokolado
razlomi v
posodico
in prosi
odraslega,

naj ti jo

pomaga
postaviti nad soparo. Med mesanjem pocasi raztopi ¢okolado.

Raztopljeno rahlo ohladi (vendar ne v hladilniku).
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3. Po en koscek sadja nasadi na leseno nabodalo in sadje potopi v
¢okolado

(pomagas si

lahko tudi z
Zlico). Palicice 5
) ¥
' il
malo potresi
nad posodico,
nato pa jih

zapici v kos stiropora ali jih postavi v visji kozarec.

4. S Cokolado oblite koscke sadja po vrhu potresi s pisanimi
mrvicami. Okrasis jih lahko tudi s ¢okoladnimi mrvicami ali

kokosovo moko ali ores¢ki. Pocakaj, da se ¢okolada nekoliko

strdi, nato pa se veselo posladkaj.
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